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Bronce alegdrico que
corona la fuente ubicada
en los jardines de los
Laboratorios de YPKF en
Florencio Varela.

Por el Escultor
Carlos de la Carcova




ACERCAde UNAS SANCIONES

1 Poder Ejecutivo ha aplicado por decreto, una multa de cien mil
pesos "per capita” a cuatro f&bricas de cemento, por infrac-
cién a la Ley 12.591, llamada de Control de Abastecimiento,

comprecbada plenamente — segiin se dice en el mismo — por la au-
toridad competente. Dispone, ademds, el decreto, que el Ministerio
de Agricultura, por intermedio de la Direccién de Administracidn,
intimard a las firmas mencionadas, al pago de la multa impuesta
debiendo efectuarse el ingreso de la misma a la citada Direccién
dentro del plazo perentorio e improrrogable de tres dias, bajo aper-
cibimiento de obtenerse su ccbro por via de apremio.

Muchas y graves razones indudablemente, debe haber tenido
el Pcder Ejecutivo, para llegar a la severa medida aplicada.  En esta
delicada materia no es siquiera admisible la mdés ligera sombra de
improvisacién, y, precisamente, la eficacia de la dréstica medida
adeptada, depende de lo justo de su aplicacién, pués estdn en juego,
por un lado los intereses legitimos de grandes empresas que desarro-
llon una indudable obra de progreso colectivo, vy por otro los no
menos legitimos y respetables del gremio que utiliza el preducto
fabricado, y que pone en marcha, el fecundo mecanismo de la in-
dustria de la construccién, con su obra de gran alcance social.

La Ley 12.591 instauré el régimen de los precios mdximos con el
objeto de preservar a nuestra econcmia de los efectos perturbado-
res de la guerra. No ha impedido, no obstante, como hemos tenido
oportunidad de decirlo antes, el agio y la especulacién. Pero si
ello resulta, ni plausible ni justificable por cierto, pero de algiin modo
explicable dadas las dificultades de investigacién en los articulos
de importacién, resulta, francamente absurdo en los articulos que,
como el cemento, son de fabricacién nacional.

La dUltima alza del cemiento parece estar explicada por los pro-
ductores, en el heche de que desisten parcial o iotalmente de usar,
por inconvenientes, los combustibles de origen vegetal, conectando,
entonces, la variabilidad de los precios del cemento, al del “fuel oil”
que se vuelve a utilizar.

’

El Poder Ejecutivo tiene todos los resortes necesarios para inves-
tigar el precio de costo de la produccién del cemento, que es en rea-
lidad el nudo de la cuestién. Tcdo lo que se hiciese sin la determina-
cién de ese elemento kdsico de juicio, pedria hacer fracasar el pro-
pésito de bien publico de poner limite a los precics, estatuido por la
ley de referencia. No se debe olvidar, tampoco, en que extraordi-
naria medida, se ha protegido y se sigue haciendo, a la industria no-
cional, en desmedro de la extranjera que, en miuchcs casos, ha po-
dido traer para el consume, preductos a precios mds ventajosos que
los argentincs. Ni igncramos, que tcdo esto, fcrma parte de una
politica general tendiente al engrandecimiento de lo nuestro; politica
general que responde a concepciones de indole internacional en
boga, que no la hemos inventado nosotros, vy seguramente no est&
en nuestras manos exclusivamente, el mantenerla, abandonarla o
cerregirla. Pero dicha condicién de privilegio de la industric no-
cional debe responder — cuando asi lo exige el interés general —
a las dificultades por que atraviesa el pais, y vibrar a su tono. Si
una interpretacién cerradamente individualista de los productores,
los lleva a desentenderse de aquella directiva, técales a las autori-
dades adoptar, mediante el estudio honesto y profundo de las cues-
tiones, las soluciones que correspondan. La intervencion excesiva
del Estadc — como hemos tenido oportunidad de decirlo otra vez —
en general es debida a erréneos o aprovechados procedimientos de
quienes menos la desean. ;
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LABORATORIO INVESTIGACIONES “Y P F™
EN FLORENCIO VARELA

OFICINA DE ARQUITECTURA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA YPF.
Por los Arquitectos: JORGE DE LA MARIA PRINS, HUGO M. ROSSO, JORGE M. VERBRUGGHE y JORGE ROS MARTIN

! incremento de la explotacién petrolifera en la Republica Argentina y
E la intensificaciéon de las investigaciones per modernos métodos exigian

de Y P F la construccién de un laboratorio dedicado a investigaciones
de! petrdleo que respondiera a tales necesidades.

El primer punto a censiderar era la eleccién del terreno que debia reunir
las siguientes condicicnes: Hallarse relativamente alejado de centros indus-
triales, fébricas, etc., a fin de evitar perturbaciones fisicas eléctricas y otras
de tal indole que pudieran perjudicar la exactitud de las investigaciones,—
Jque se encontrara lo més cerca posible, dentro de la condicién anterior, de
la Direccidn General v de la Destileria de La Plata y sobre una ruta firme
de fdcil acceso—que fuera de dimensiones adecuadas al vasto plan que ha-
bia de desarrollar.

Estas condiciones y otras menores se vieron cumplidas-en el terreno ad-
quiride al efecto que se encuentra ubicado en el Partido de Florencio Varela,
con frente a la ruta Nacicnal n® 2, Km. 23,500 vy ol camino afirmade de Bue-
nos Aires a La Plata por el fondo.  Un amplio solar servicio per dos camincs
firmes y ubicado entre La Plata y Buenos Aires, de dimensiones ccnvenientes
v en un lugar desprovisto de agentes mclestos como los ya enunciadcs cum-
ple el pregrama prcpuesto.

E! edificio ha sido desarrcllado en subsuelo, planta boja y cuatro pisos
altes sobre una de las alas y su configuraciéon responde a exigencias de
orientacién v circulacién.  El desarrollo se efectud teniendo como base tres
elementos principales; los Laboratorics, las dependencias de Administracién
y sociales y el Cuerpc de Taller y Plontas de Experimentacién préctica.

Al frente y en planta baja se encuentro un gran hall central al que se
accede por un amplio pértico. A continuacién y a la derecha el Museo y
sequidamente el Salén de Actos. A la izquierda del hall que comunica en
ambes sentidos por puertas vidrieras se extiende una galeria cubierta que
lleva al comedar de empleados distanciado expresamente a fin de lograr la
necesaria independencia del mismo del resto del edificio. Este cuerpo cuen-
tq cor dicho comedor, la cocina v amplias dependencias para el mismo. En
el pigo superior se encuentra el comedor de jefes y la Sala de Reuniones, co-
ma también se halla en dicha ala el comedor de obreros.

En un cuerpo del edificic se ubicaron los laboratorios que formados por
unidades separadas ccupan una planta baja y 4 pisos altes. En cada planta
hay 7 gabinetes, lo que letaliza 35 lokoraterios. En el piso superior se previe-
ron tclleres menores para instrumental y reparaciones de los mismos. En este
misma cuerpo se encuentra la Biblicteca, Archivo y Depdsito de la misma
v su dependenzia.

El tercer cuerpc del edificio lo constituye el taller y las plantas experi-
mentales, unidas al conjuntc per una galeria cubierta cuyo arranque tiene
lugar en el hall a donde desemboca asimismo la que lleva al comedor de
empleados.

- Los laboratorios han sido objeto de un cuidadoso estudio y son todos
exactamente iguales contandc con los mismos elementos. Cada uno de estos
elementos se disefid expresamente al efecto hasta en los menores detalles y

DETALLE DEL FRENTE
PRINCIPAL SOBRE LA
ENTRADA
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PLANTA BAJA

SOTANO

S 1—Hall
S 2—Sala de maquinas y calderas
S 3—Sala de compresores y maquinas de
ventilacién
S 4—Frigorifico
S 5—Laboratorio fotografico
S 6-—Cdamara obscura
S 7—Laboratorio de fisica
S 8—Cdmara obscura
S 9—Vestuarios y toilette obreros
S10—Central de tableros eléctricos
S11—Baterias de acumuladores
S12—Balanzas
S13—Archivo
S14—Anaqueles del archivo
S15—Sala de mdquinas del Salén de actos
S16—Circulacién
—Trampas para entrada de mdquinas
—Incinerador de basuras
—~Ascensores
—Montacargas
—Conductos de ventilacién, chimenea
y canerias
. Conductos de exiraccion

mMoUQwn
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PLANTA BAJA

1—Hall principal
2—Oficina de contralor
e informes
3—Galeria
4—Museo
5—Hall del Salén de actos
y guardarropas
6—Sala de actos
7—Estrado y Dependencias
8—Toilettes
9—Vivienda del Sereno
10—Hall del Comedor
11—Comedor de empleados y técnicq
12—Office
13—Cocina y dependencias
14—Oficina
15—Hall
16—Laboratorios
17—Vestuarios y toilettes para damas
18— » > > hombrq
19—Enfermeria
20—Talleres
21—Plantas de experimentacién
22—Oficinas
23—Oficinas
24—Vestuarios y toilettes '
25—Circulacién
26—Portico
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FACHADA

se construyd un medelo de las mesas de tra-
bajo y disposicion interior para estudiar prac-
ticamente su eficiencia. Cada gabinete, con
excepcion de los extremos que son algo me-
nores en su dimensién pero igual en las
caracteristicas, cuenta con los siguientes ele-
mentos: 3 mesas de trabajo, dos campanas
para ensayos y pileta con mesa entre am-
bas, pupitre escritorio corrido bajo ventanas
y dos armarios vitrinas en ambas paredes
cabeceras. Completan el equipo una ducha
inifuga quimica y porta-manta de protec-
cién en la pared.

Las mesas son de madera, colocadas so-
bre patines de vidrio construidos y dibuja-
dos de exprofeso, con cubierta de madera
pintada, inalterable, un estante central re-
cubierto de ambos lados y sobre los que se
encuentran los picos de salida para aire
comprimido, agua fria y caliente, vapor, gas
y toma corriente para electricidad de dos
voltajes (220 V. monofdsicas y 380 V. trifé-
sicas. En un extrema de la mesa una pile-
ta v escurridero y en el centro un cajoén de
cada lado. Las llaves de paso de les pi-
cos se han colocado en el borde inferior

de la mesa, bajo la tapa para comodidad FACHADA EXTREMO SUD—VENTANALES DE COMEDORES
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PRIMER PISO

27—Hall

28—Sala de reuniones

29—Despacho del jefe y dependencias

30—Oficina

31—Comedor de personal Superior

32—Office

33—Comedor de obreros

34—Estudio

35—Oficinas

36—Laboratorios

37—Cabina de proyecciones y
dependencias

38—Central telefénica

39—Circulaciéon

SEGUNDO PISO

40—Hall

41—Biblioteca y Sala de
lectura

42—Bibliotecario
43—Oficina
44—Luboraloﬁos
45—Circulacién
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en el manejo. Son de forma diferente para ser
reconocidas por el operador al simple tacto. Llevan
en cada extremo un extinguidor de fuego y una
papelera respectivamente.

Las campanas estdn constituidas por mostrader
con recubrimienta de baldcsas cerdmicas y ce-
rradas en su totalidad por ventana guillotina con
vidrio a prueba de explosion. Cuenta en el inte-
rior con escurridero para desagies y picos con
todas las mismas instalaciones que las mesas.
Han sido dotadas de extraccién de gases pesados
v liviancs separadamente en la parte inferior vy
superior respectivamente. La parte posterior de
las campanas dé& al pasaje de circulacion y esta
parte es desmontable encontrdndose en su inte
rior todas las cafierias de alimentacién con facil
acceso para inspeccién, localizacién de pérdi-
das, etc.

Las cafierias que alimentan los picos de las me-
sas, ccmo los desagiies y drenajes, han sido ins-
taladés en trincheras bajo el piso y el recubrimien-
to de las mismas es quitable lo que permite futu-
ras ampliaciones, reparaciones, etc.
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PORTICO DEL FRENTE Y VENTANAL DEL MUSEO




Los pisos son de mosaico granitico de 0,50x0,50 m,
y zécalo del mismo material. Las paredes pinta-
das al aceite v la carpinteria metdlica practica-
ble.

Completan las instalaciones dos estanterias vi-
trinas,busca-personas por sistema luminoso y de
chicharra y reloj mural eléctrico.

El taller y plantas experimentales constituyen
un cuerpo de edificio con servicios generales com-
pletos. De altura adecuada, la estructura del te-
cho es de hierro, con cubierta de fibrocemento,
tipo Shed con una de las pendientes de vidric
armado. Se estudié detenidamente la crientacién
del Shed de manera de lograr buena luz cenital
sin rayos solares en el interior con excelente re-
sultado, tanto en luz como en temperatura am-
biente. Los pisos son de entarugado de madera
dura y se ha dotado al taller de una completa
instalacién de maquinarias, tales como tornos,
perforadoras, etc.

HALL PRINCIPAL Y VISTA HACIA EL MUSEO

Las Dependencias: El Museo de vasta propor-
cién ofrece como principales caracteristicas la
tatalidad de su frente constituido por grandes wvi-
drieras que abarcando desde el techo hasta el
piso son completamente escamoteables en el mis.
mo, quedando en tal caso abierio al extericr don-
de se encuentra un amplio pdrtico cuya vista se
halla en el frente principal. En el exterior colum-
nas de lineas simples completan la arquitectura
vy efecta del pdrtico mencionado. Seguidamente
al Museo un pequefio hall sobreelevado con dos
escalones destaca la entrada al Salén de Actos.

El Salén de Actos de lineas sencillas ofrece un
aspecto elegante dentro de un agradable marco
de sobriedad. Su capacidad es para 185 perso-
nas sentadas y ha sido dotado de cémodas bu-
tacas, ubicadas sobre gradas escalonadas. Un
escenario adecuado con iluminacién preparada
para escenografia y cabina de proyecciones cine-
matogrdficas completan el salén. Un detalle inte-
resante y eficiente es el de la iluminacién del am-
biente por medio de cielorraso armado con gar-




gantas de luz difusa sin sombra. Telones, cortina-
dos y piscs de parquet son otros detalles del
Salén.

El Comedor de Empleados ubicado al frente
tiene una amplia vista hacia los jardines de la
entrada y al Camino Nacional a Mar del Plata.
Las principales caracteristicas del mismo las ofre-
cen: los ventanales corridos sobre dos muros, con
carpinteria metdlica practicable y cortinas ame-
ricanas de chapa de acero color blanco, coloca
das interiormente. El piso de linoleum azul, el
cielorraso revestido con material acustico que
ofrece en su cuadriculado biselado y perforado un
efecto atrayente unido a su condiciéon principal
de amortiguador del ruido.

El revestimiento total de todos los muros con
madera de roble entelada lustrada color natural.
Se colocaron calaventiladores para aumentar el
rendimiento de la calefaccion.
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GALERIA DE COMUNICACION ENTRE DOS ALAS DEL EDIFICIO

Las mesas para cuatro personas construidas
en madera de roble americano con cubierta de
linoleum azul igual al del pisa y los silloncitos
tapizados en cuero rojo.

El Comedcr de Jefes presenta caracteristicas si-
milares al de empleados, siendo iguales el piso,
ventanas, cortinas, revestimientos de cielorraso y
murcs. El moblaje consiste en una gran mesa ova-
lada enchapada en roble lustrado color natural y
sillones tapizados en cuero de igual cclor que el
piso.

La Sala de Reunicnes lcgra dentro del mismo
marco de sobriedad que impera en todos los lo-
cales un efecto de estética y confort adecuado.
El piso es de baldosas de parquet de roble ence-
rado natural y el revestimiento de las paredes
de madera de rcble entelada. El cielorraso tra-
tada con material acistico proporciona la ilumi-
nacién por medio de tres paneles con gargantas
de luz difusa. El mobiliario comprende una mesa
cvalada enchapada en nogal de Italia y las bu-
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tacas de igual material tapizadas en cuero verde
con regatones en las patas de bronce simil-oro.
Sotd, sillones y das sillas de igual terminacién.
Un porte-manteaux, mesa para teléfono y otra
para revistas hacen juego con los demds muebles.

La biblioteca retine las condiciones que exige
su finalidad v como detalle interesante cabe des-
tacar el revistero que abarca todo un muro y que
permite ofrecer en las tapas de cada seccién un
ejemplar de los contenidos, para facilidad y ra-
pidez de la busqueda.

En general, tanto las oficinas como los despa-
chos de Jefes y del sefior Administrador hon sidc
tratados en foerma similar a les locales menciona-
dos, habiéndose colocado en todos estos ambien-
tes material actstico en los cielorrasos y cortinas
americanas en las ventanas.

Otro ambiente que ofrece tcdes los adelantos
exigibles es la cccina que cuenta con amplias
instalaciones, refrigerador, frigorifico, etc.




Entre las instalaciones generales merecen ci-
tarse la calefaccién central por radiaderes de va-
por, la renovacién de aire por conductes en todos
los ambientes, la completa dotacién de teléfonos,
timbres de llomada, busca-personas y montali-
bres instalado entre la biblioteca y oficinas de la
misma.

El terreno circundante al edificio ha sido trata-
do en forma de amplios jardines con caminos de
hormigdn que sirven a los distintos cuerpcs del
mismo y que parten de un rond point central que
se encuentra frente a la entrada principal. Esta
entrada se encuentra sobre el camino principal
ya mencicnade.

Como notas destacables del edificio debemos
referirnos a las esculturas murales que se encuen-
tran en el frente y a un bronce ubicado en el jar-
din con una fuente, cbras ambas del escultor
Arq. Carlos De La Cdrcova.

UNO DE LOS
PASAJES DEL
PABELLON DE
LABORATORIO
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SALON DE ACTOS

SALA DE REUNIONES




COMEDOR DEL PERSONAL SUPERIOR

COMEDOR DE EMPLEADOS
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DESPACHO DEL JEFE
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LABORATORIO D

LABORATORIO TIPO—VISTA DE PUPITRES



PLANTA DE UN LABORATORIO TIPO A
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LABORATORIO TIPO Y MESAS DE TRABAJO

REFERENCIAS

A —Circulacioén
B —Laboratorio
1—Conducto extraccion de gases de campanas

2— » cafierias fluidos frios y cables
eléctricos
3— » : » » calientes

4—Campanas

5—Trincheras con tapc movible para paso de
caherias

6—Mesa de lavado

7—Mesas de experimentacién

8—Armarios

9—Pupitres

10—Extractores eléctricos de gases pesados

11—Extractior eléctrico de gases livianos.

12—-Griferia de fluidos (aire comprimido, supergds,
agua fria, agua caliente, vapor)

13—Piletas

14—Compuertas a guillotina de las campanas

15—Manta para auxilio de quemados

16—Ducha para quxilio de sa'picadura de d&cidos

17—Matafuego anhidrido carbénico

18-—Matafuego a tetracloruro de carbono

19—Reloj

20—Buscaperscnas




LABORATORIO TIPO Y VISTA DE UNA CAMPANA
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CALDERA DE CALEFACCION Y PRODUCCION DE VAPOR
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CATEGORIA «A»

(La mejor fachada)
SEGUNDO PREMIO
Arquitecto Jorge Sabaté

Propiedad caille Canning 2910

VISTA DIURNA Y NOCTURNA

PREMIOS MUNICIPALES A LA ARQUITECTURA PRIVADA
ANO 1941

El Jurado qus tuvo a su cargo la adjudicacién de los premios a la Arqui-
tectura Privada, Afio 1941, de acuerdo a la Ordenanza 1992 de fecha 10 de
Mayo de 1927, compuesto por los Arquitectos Héctor G. Pefia, Alfredo Villa-
longa;, . Battolomé M. Repetto y Mario Bidart Malbrdn, Sr. Pio Collivadino,
Ing. José Allaria y doctor Cibils Aguirre, actuondo como Secretario el Arqui-
iecto Carlos Galcerdn Espinosa, ha otorgado los premios en las categorias
establecidas de la siguiente forma:

CATEGORIA "A" (La mejcr fachada)
ler. Premio: Declarado desierto.
2do. ,, : Por unanimidad al Arquitecto Jorge Sabaté, por la fachada
del edificio sito en la calle Canning 2910.

CATEGORIA "B" (La casa colectiva que retina las mejores condiciones de dis-
tribucién e higiene).
ler. Premio: A los Args. Eduardo Casado Sastre vy Hugo Armesto, por
la propiedad sita en la Av. Quintana 384/86.
2do. ,, : Declarado desierto.

CATEGORIA 'C"” (El mejor tipo de casa econdmica individual cuyo costo no
deberd exceder de $ 10.000). En esta categoria no hubo inscriptos.
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HALL DE ENTRADA
PLANTA BAJA

UNO DE LOS DORMITO-
RIOS PRINCIPALES, HACIA
LA CALLE

CATEGORIA «B»
(La casa colectiva que reuna las mejores condiciones de
distribucién e higiene)
PRIMER PREMIO
Arquitectos Eduardo Casado Sastre y Hugo Armesto
Propiedad Av. Quintana 384 y 386 JARDIN EN EL 8° PISO

PLANTA DE LOS DEPARTAMENTOS TIPICOS
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CHALET EN ACASSUSO

Prcbiedad del seiior Arturo Cordeyro Echagiie
Calle Arenales 1034

‘ Arquitecto: ARTURO ]. DUBOURG

DETALLE DE
LA
FACHADA
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PROPIEDAD PRIVADA
Del sefior Francisco Giulianc
Calle Virgenes 1480

Arquitectos :

JUAN ANTONIO DOMPE y ARMANDO IVITZ
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ALGUNAS OBRAS
DE LA IV: EXPOSI-
CION DE ARTES
PLASTICAS REALI-
ZADA POR LOS
ARQUITECTOS
EN LA S. C. de A.

(CONTINUACION)

CAPILLA EN MAR DEL PLATA (Oleo)
Por el Arquitecto Abelardo ]. Falomir

. VIEJA CANTERA (Oleo)

Por el Arquitecto Antén Gutiérrez y Urquijo

SENDA (Oleo)

Por el Arquitecto Manuel Levingston
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EL CAMINO—Panel deco-
rativo (Témpera)

Por el Arquitecto Evaristo
de la Portilla

PAISAJE DE SALTA (Oleo)

Pcr el Arquitecto
Rafael Orlandi

BOCETO PARA UN FRESCO (Fresco) ATARDECER EN LA SIERRA DE CORDOBA, Paisaje (Oleo)
Por el Arquitecto Juan Carles Castagnino Por el Arquitecto Oscar Gonzdlez
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AMANECER—Pirineos (Oleo)
Pcr el Arquitecto Ratl R. Rivera

NATURALEZA MUERTA (Oleo)
Por el Arquitecto Luis ]. Fourcade

LA CADENITA

. DE ORO
(Apunte directo.
a pluma)
’ Por el Arquitecto FLORES (Oleo)
ey 4 dy s Jorge J. de Mattos Por la Arquitecta Graciela V. Lamarque
11 B R A e e T o e T
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NUEVOS ARQUITECTOS EGRESADOS DE LA ESCUELA
DE ARQUITECTURA
DE LA FACULTAD DE
CIENCIAS E. F. v N.

UNIVERSIDAD NACIONAL
DE BUENOS AIRES

Arquitecto: Arquitecto:
PABLO F. BAUMANN LEOPOLDO EISENSTEIN

Arquitecto: Arquitecto: Arquitecto:
HERIBERTO M. FORTE ALFREDO F. LONGOBARDI RAUL L. PAILLOT

Arquitecto: Arquitecto: Arquitecto:
OSCAR ]. STORTINI HECTOR UGARTE PALMIRO VICENTE
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CONCURSO DE “LUMINOTECNIA” PREMIO CADE 1942
TEMA: “EL EDIFICIO DE UN DIARIO"

PRIMER PREMIO: ALUMNO ANTONIO C. CHIACCHIO

i6 lugar a un interesante acto la inauguracién de la 7% exposicién de trabajos premiados en el Concurso de
Luminotecnia <«Premio Luz Cade» realizado entre los alumnos de 52 ano de la Escuela, que organiza
anuclmente la Compaiia Argentina de Electricidad con lcs auspicios de la Facultad de Ciencias Exactas.
El tema propuesto este afio fué <«El edificio de un diaric».

Su solucién arquitecténica y simultdneamente el estudio de sus problemas de iluminacion fueren realizados
por once participantes en esquicio previo. De estos once trabajcs el Jurado formado por cuatro profesores de la
Faculiad y un representante de la CADE, selecciond los cinco mejores para que fueran completados y detallados
en un plazo de dos semanas. Nuevamente reunido el Jurado adjudicé el primer premio al trabajo del alumno
Antcnio C. Chiacchio; el segundo premio lo cbtuvo el proyecto del alumno Jorge G. Heinzmann y el tercer premio
se le otergd a Mario C. Bertellotit. Asimismo obluvieron menciones los proyectcs de los alumnos Bernardo Frumkin
y Jesé Carracedo.

Para la reunién inaugurcl de la Exposicién y entrega de premics se congregd en el salon de actos del Edificio
Volta una selecta y nutride concurrencia.

El Directer General de la CADE, Ingeniero René Brosens, en ncmbre de la Compchia, pronuncié un concep-
tucso discurso que fué largamente aplaudido.

Sequidamente hizo uso de la palabra el Decano de la Facultad, Ing. Luis M. Ygartia cuyos conceptos fue-
ron igualmente recibidos con viva simpatia.

Finalmente se procedid a la entrega de sus distinciones a los cinco alumnos premiados.

PROGRAMA :

El edificio del diario se¢ levantar& en la esquina de dos avenidas (de 40.— metros de ancho) y se proyec-
tar&, en esta parte principalmente, en forma exterior qlgo llamativa, de dia como de noche, para fin de pro-
paganda.

La composicién, objeto del concurso, comprenderd una parte solamente del edificio, destinada principo/men.
te para entrada y hall del plblice; su desarrollo se limitar& o un cuadrado de 50.— metros de lado, y respon-
der& al siguiente programa:

Subsuelos: Locales de servicio, depdsitos de pape’ y talleres.

Piso bajo: (algo elevado sobre el nivel de vereda para facilitar la iluminacién del subsuelo). Entrada o
entradas, sobre una de )as avenidas, sobre las dos avenidas o sobre la cchava, escalinatas; gran hall del pu-
blico, con mostradores para suscripciones, avisos, caja, elc.,, rodeado en partes por locales de wadministracion;
accesos o arranques de circulaciones hasta ascensores y escaleras.

Primer piso alto: Salas para Direciorio, sala de reunién de Administradores, despacho del' Director, secre-
tario general, eic.; salas de espera, toilettes, elz., vacio del hall.

Otros pisos altos: Locales para administracién y salas de redaccidn.

La dimensién de 6.— metros para la ochava ser& considerada sbélo como minimum; se aprovechardn las
vidrieras exteriores, de planta baja, para presentacién de informaciones, noticias, etc.

Se tratard de conseguir con la luz artificial les mejores efectos, tanto exteriores como interiores, estudidndose
especialmente la ubicacién de las fuentes de luz para iluminacién por proyeccién, refexién o difusidén, en las
partes principales del edificio.

Las disposiciones previstas se indicardn por medio de una breve memoria y por anotaciones en el margen
de los dibujos.

Se hardn:

Para el esquicio: o la escala de 1/200, la planta del piso bajo, la fachada principal, el corte perpendicu-
lar con la fachada y una vista interior del hall.

Para el proyecto: « la esca’a de 1/100, las plantas del piso bajo y del primer piso, las fachadas sobre una
avenida y sobre la ochava y dos cortes perpendiculares; a la escala de 1/50, cortes parciales de interiores y fto-
dos detalles 1tilss o perspectivas complementarias.

El Ing. Luis M. Ygartia, decano de la Facul-
tad de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales,
en el momento de pronunciar su discurso.
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LA NUEVA COCINA ELECTRICA

D EL

Por

tendencia cada vez mds pronunciada, por

parte de les administradores de hoteles,
resiaurantes y establecimientos imiportantes en
general, a modernizar sus cocinas. Estdn cam-
biando de aspecto muchas instalaciones anticua-
das de nuestra Capital, que no permitian alcan-
zar un rendimiento satisfactorio y en las cuales
el personal trabajaba en deficientes condiciones
de higiene. Es particularmente interesante con-
siderar al respecto, el rdpido incremento que es-
t& tomando la adopcién de la energig eléctrica
como medio de producir calor para la coccién
de alimentos. Las multiples ventajas que ofre-
ce desde el punto de vista de la cclocacién y
explotacion de instalaciones nuevas o a trans-
formarss, justifican plenamente el interés que
despertd en los circulos profesionales la coccién
a electricidad.

Al proyectar la instalacién de una cocina, cual-
quiera sea el sistema adoptado, se procura do-
tarla de condiciones que permitan obtener comi-
das de alta calidad y que lg preparacién de las
mismas esté de acuerdo con los principios de
la economia y la higiene. Para obtener esos re-
sultados se requiere en cada caso un estudio es-
pecial, de acuerdo con las circunstancias, y una
estrecha colaboracién del anquitecto con el in-
geniero especialista en ca-
lefaccién y el cocinero ex-
perto.

Dicho estudio se hace
aun mds necesario al con-
siderar que el aspecto ge-
neral del problema puede
variar fundamentalmente
con la clase de combusti-
ble o medio de calefaccién
empleado, pues en el caso
de una cocina a carbdn,
por ejemplo, tanto su ins-
talacién como su ubicacién
estdn supeditadas o la dis-
posicién y distribucién ar-
quitecténica del edificio. No
asi la cocing eléctrica que
puede ser instalada en la
parte del edificio donde mds
convenga para su eficien-
te explotacién.

Al hacer comparaciones
de carécter econémico, hay
que tomar en consideracion,
entonces, ademds de los

D esde hace cierto tiempo se observa una

J OCKEY
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CLUB

CARLOS L. DUNCKEL

Ingeniero

costos de adquisicién y de explotacién, los gastos
originades per la instalacién y manutencién de lo-
cales y dispasitives adicicnales, ccmo ser depd-
sitos de combustibles, chinfteneas, conductos de
ventilacién, tanques, bombas, etc.

Los prcblemas que hay que resolver al proyec-
tar instalaciocnes nuevas, se presentan natural-
mente también cuando se tratx de transfcrmar
cocinas existentes. Es precisc realizar averigua-
ciones a fin de determinar en qué forma y hasta
que grado se adapta cada sistema de calenta-
miento g las condiciones prefijadas.

Para eso es necesario, ante iodo, estar compe-
netrado de la diferencia que existe entre la coc-
cién a combustible v la ccccidn a electricidad.
En ambos cascs les alimentos son sometidos a la
accion del calor, provecando aquellas modifica-
ciones quimicas que transforman los alimentos
crudos en platos comestibles.

Sin embargo, para obtener resultades optimos,
la intensidad y la duracién del calor tienen que
ser bien controladas. Ahora bien, ningin alimen-
to necesita una temperatura superior a 250°C pa-
ra ser cocinado. En muchos casos no se debe lle-
gar ni a esa temperatura si se quiere evitar el
peligro de quemarlo. Cada alimento empero, re-
quiere para su coccién una determinada cantidad
de calor, vy esto es algo muy distinto.

Figura 1 — LA INSTALACION ANTIGUA




En las cocinas calentadas con combustible se
producen temperaturas de 1000 y mds grados cen-
tigrados. Al mismo tiempo se desarrolla — su-
poniendo que el suministro de combustible sea
suficiente — la cantidad de calor, necesaria parg
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efectuar los procesos de cocer, asar,
freir, etc., habiendo que recurrir, sin em-
bargo, a medios de proteccidon para evi-
tar la influencia perjudicial de las tem-
peraturas demasiado elevadas, sobre la
materia a cccer. En las cocinas eléc-
fricas, en cambio, se puede regular la
temperatura en forma sumamsnte senci-
lla, asegurando el suministro de la can-
{idad de calor requerida, sin sobrepasar
las temperaturas criticas.

Las ventajas y poesibilidades que im-
plica la coccidén a electricidad fuercn ha-
ciéndose mads evidentes a medida que los
constructores de aparatos eléctricos iban
subdividiendo la cccina en elementos in-
dependientes, hasta crear los modernos
aparatos de ccccidn que cumplen plena-
mente y con un elevado rendimiento las
funciones que les estdn asignadas. Asi
se llegd a un aumento del aprovecha-
miento econdmico global de las instalo-
ciones de cccina, que superd las mds
halagtienias esperanzas, y desaparecieron
casi por ccmipleto las dificultades rela-
cionadas con el planeamiento de plantas
de cocina. Determinados tipos de aparatos
pueden ser colocados en grupos adecua-
dos, en el lugar mds conveniente para
asegurar el desarollo racional del trabajo.

En la serie de las instalacicnes de co-
cina eléctrica que se viene realizando,
ocupq, sin duda, un lugar muy destaca-
do la de la sede social del Jockey Club.

Se trataba, en este caso, de reemplazar
la cocina antigua a petrdleo por una mo-
derna instalacién eléctrica. Dicho cambio
en el sistema de calefaccién fué aprove-
chado para refeccionar el lecal de la co-
cina y disponer sus depsndencias en for-
ma aprepiada para satisfacer mejer las
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Figura 2 — NUEVA PLANTA DE LA COCINA Y SUS DEPENDENCIAS
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Figura 3—COCINA PRINCIPAL

necesidades del servicio.
la instalaciéon antigua.
La nueva planta fué proyectada de tal modo
que las distintas secciones, — cocina principal,
fiambreria, pasteleria y cafeteria —, puedan des-
pachar sus productos independientemente, en sus
respectivos mostradores. Estos fueron colocados
al tdcil alcance de los moezos. El de la cocina
principal est& provisto de calefaccidén, para po-
der mantener calientes las fuentes ya preparadas,
hasta el momento de su entrega. Del mismo mo-
do el lavadero de platos, vascs, fuentes y cubier-
tos forma una seccidén aparte, con mostradores
adecuados, donde los mozcs depositan la vaji-
lla usada. El lavadero de ollas se ubicé dentro
de la cocina principal, separado de la misma
por un tabique de dos me-
tros de altura. En la fi-
gura 2 aparecen la nueva
planta de la cocina y sus
dependencias.

La cantidad de comidas
servidas diariamente en el
restaurant varia entre 250 y
300. Hubo que prever ade-
mds la posibilidad de pre-
parar simulténeamente co-
midas de banquete para un
nimero de asistentes que
puede variar entre limites
muy amplios, vy de cocinar
para el personal, que se
compone de 120 personas.

Para cumplir con estas
exigencias, se instalaron,
como elementos principa-
les de coccién, dos cocinas
centrales de 3 metros de

La figura-1 muestra
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largo por 1,6 metros de an-
cho cada una. En sus caras
supericres estdn colocadas,
en grupos de a tres, las
placas de aalentamiento.
Cada grupo de placas se
compone de una placa cen-
tral de potencia elevada,
para la coccidon répida, y
de dos placas que la ro-
dean, de potencias mode-
radas, destinadas a la coc-
cién lenta. Cada una de las
placas estd regulada sepa-
radamente por llaves in-
terruptoras que permiten
conssguir tres distintas in-
tensidades de calentamien-
to. Debajo de cada grupo
de placas se encuentra un
horno. Su regulacién auto-
matica reduce la vigilancia
a un minimo y permite man-
tener el horno a cualquier
temperatura elegida entre
100 y 300 °C. Una de las cocinas lleva ademds,
en su cara superior, un bafo-maria, mientras que
la otra esid provista de dos discos de 55 cmi de
didmetro y de una potencia apropiada para ca-
lentar las grandes ollas pesadas. Se instald tam-
bién una salamandra, que sirve para exponer
ciertos platos ya preparados, durante algunos
instantes, a la accién de una radiacién intensa de
caler, a fin de dorarlcs o gratinarlos. Su puesta en
marcha es sumamente rdpida y por intermedio
de una llave especial a palanca se consigue dos
distintas intensidades de calentamiento. Comple-
mentan el grupo de aparatos, en la cocina prin-
cipal, una parrilla y los ya mencionados mostra-
dores caldeados, ccn armarios en la parte infe-
rior. La figura 3 muestra este grupo de aparatos.

Figura 4 — PASTELERIA




Figura § — VISTA GENERAL DE LA INSTALACION NUEVA nes.

Para la preparacién de la pasteleria, se ha ins-
talado en la seccidn correspondiente un herno de
6 cadmaras de coccién y 3 de fermentacidn, tenien-
do las 3 cdmaras de coccién supericres, ssgun
puede observarse en la figura 4, una altura mayor
que las 3 inferiores. El sistema a guillotina permi-
te manejar las puertas con comodidad y represan-
ta ademds una econcmia en el consumo de energia
por el hecho de que al levantar las mismas se daja
Unicamente la abertura necesaria para introducir
o retirar las bandejas, evitando de esta manera
un mayor enfricmiento de lg cdmiara. Las cé-
maras de fermentacién en la parte inferior del
horno sirven también para mantener caliente en
caso de necesidad, la reposteria ya preparada.

La cafeteria se compene de una mdquina es-
pecial con recipientes para preparar café, leche y
té, y de un tostador de pan. Su ubicacién es tal
que los mozos pueden retirar las cosas pedidas,
sin tener que entrar en la cocina propiamente

dicha.

La potencia eléctrica de los aparatos de coc-
cién instalades es en tatal de 180 kW. La energia

hécesarla  patra
su funcionamien-
to es conducida
por un cable ar-
mado ftrifilar,
desde la toma
principal en el
subsuelo, hasta
dcs tableros que
se encuentran en
la cocina  situa-
da en el ultimo
piso del edificio.
Uno de éstos,
ubicado en la pa-
red de separa-
cibn entre la
pasteleria y la
cafeteria, estd
provisto de llo-
ves desde las
cuales parten los
circuitos  indivi-
duales de ‘los
aparatos de es-
tas dos seccio-
Desde el

otro tablero, ins-
talado en un pequefio ccmpartimento, se distribuye
la energia al resto de los aparatos de cocing, te-
niendo cada uno, como en el caso anterior, un
circuito aparte con su ccrrespondiente interrup-
tor en el tablero.

La instalacidén se compone de aparatos fabri-
cados leccalmente, y el hecho de que no se haya
producido contratiempo algunc, demuestra que
pueden ser comparados con cualquier similar de
fabricacion extranjera. La figura 5 corresponde
a la vista general de la instalacién nueva. Com-
pardndola con la figura 1, resalta a simple vista
el excelente resultado obtenido en lo que a las
condiciones higiénicas del trabajo se refiere. Este
cambio aporta notables ventajas para los comen-
sales, por cuanto, con la supresién de los olores
v gases que desprenden los combustibles y que
son tan desagradables al olfato como al paladar,
los platos preparados resultan mds sabrosos vy
libres de dejos extrafios. Se beneficia asimismo
el personal de la cocina, que trabaja ahora en un
ampbiente sano, de temperatura agradable y cum-
ple cémodamente con su tarea, ain en los mo-
mentcs de mayer movimiento.

€. 8. Gibelli u Cia.

Mexico 3241

Proleger la Industria Nacional es aumentar la riqueza colectiva,

proporcionar irabajo a nuestra poblacién y abaratar el costo de produccién.
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